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Decreto n.° 1.231/2025 Paraiso do Tocantins/TO, 24 de fevereiro de 2025.

“Regulamenta a Lei N° 2.324, de 12 de novembro de 2024, que
institui o Servigo de Inspe¢ao Municipal de Produtos de Origem
Animal SIM/POA no Municipio de Paraiso do Tocantins, e
adota outras providéncias”.

O PREFEITO MUNICIPAL DE PARAISO DO TOCANTINS, ESTADO DO TOCANTINS, no uso de suas
atribuicbes legais e conforme o disposto no art.95, inciso Il e IX da Lei Organica do Municipio de Paraiso
do Tocantins,

DECRETA:

CAPITULO |
DAS DISPOSIGOES PRELIMINARES

Art. 1° O Servigo de Inspe¢éo Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM/POA), de competéncia da
Prefeitura Municipal de Paraiso do Tocantins, nos termos da Lei Federal n°® 1.283, de 18 de dezembro de
1950, Lei Federal n° 7.889, de 23 de novembro 1989, e Lei Municipal n® 2.324 de novembro de 2024, sera
executado pelo Servico de Inspegado Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM-POA), vinculado a

Secretaria Municipal de Agricultura e Pecuéria (SEAPE).

Art. 2° A inspecéo e a fiscalizagéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal, seréo exercidas
em todo o territério do municipio de Paraiso do Tocantins em relagéo as condicdes higiénico-sanitérias a

serem seguidas por todos os estabelecimentos que se enquadrem no art. 5° deste Decreto.

Art. 3° A implantagéo do Servigo de Inspegdo Municipal (SIM), obedecera as normas deste Decreto, em
consonancia com os principios da defesa sanitaria animal, as prioridades de Saude Publica e

abastecimento da populagéo.

Art. 4° Ficara a cargo do Servigo de Inspeg&o Municipal, fazer cumprir as normas deste Decreto, bem como
as normas futuras que venham a ser implantadas, referentes a Inspegéo e a fiscalizagdo Industrial e

Sanitaria dos estabelecimentos a que se refere o art. 2° deste Decreto.

Art. 5° Ficam suijeitos a inspegéo e a fiscalizagao previstas neste Decreto os animais destinados ao abate,

a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados
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e os produtos de abelhas e seus derivados, comestiveis e ndo comestiveis, com adigdo ou ndo de produtos

vegetais.

Paragrafo unico. A inspegéo e a fiscalizacio a que se refere o caput deste artigo abrangem, sob o ponto
de vista industrial e sanitério, a inspegao ante e post mortem dos animais, a recepgéo, manipulagéo,
beneficiamento, industrializacdo, fracionamento, conservacdo, embalagem, rotulagem, armazenamento,

expedicao e transito de quaisquer matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 6° Os produtos inspecionados pelo SIM, cumpridas as exigéncias deste Regulamento, s&o
comercializados no Municipio de Paraiso do Tocantins; podendo comercializar em municipios vizinhos,
quando a prefeitura firmar convénio de consorcio com estes; comercializados no Estado do Tocantins,
quando conveniado ao Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de
Pequeno Porte — SUSAF-TO; e no Pais, quando conveniado ao Sistema de Aten¢do & Sanidade
Agropecuaria - SUASA;

Art. 7° As agdes dos servigos de inspecao e fiscalizagéo sanitaria respeitardo os seguintes principios:
| - aincluséo social e produtiva da agroindustria de pequeno porte;
I - harmonizac&o de procedimentos para promover a formalizagao e a seguranga sanitaria
das agroindustrias de pequeno porte;
Il - transparéncia dos procedimentos de regularizagao;
IV - racionalizagao, simplificagéo e padronizagéo dos procedimentos e requisitos de registro
sanitario dos estabelecimentos, produtos e rotulagem;
V - integragdo e articulagdo dos processos e procedimentos junto aos demais 6rgdos e
entidades referentes ao registro sanitario dos estabelecimentos, a fim de evitar a duplicidade
de exigéncias, na perspectiva do usuario;
VI - razoabilidade;
VII - disponibilizagdo presencial e/ou eletronica de orientagdes e instrumentos para o
processo de registro sanitario dos estabelecimentos, produtos e rétulos; e
VIII - fomento de politicas publicas e programas de capacitagéo para os profissionais dos
servicos de inspegao sanitaria para atendimento as agroindustrias.

Art. 8° A inspegéo e a fiscalizagdo de que trata este Decreto seréo realizadas:
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I- nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas & manipulagéo ou
ao processamento de produtos de origem animal;

[I- nos estabelecimentos que recebam, abatam, industrializam ou comercializam produtos
de origem animal;

lll- nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializac&o;

IV- nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagao,
distribuigao ou industrializag&o;

V- nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados
para beneficiamento ou industrializagao;

VI- nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribuigao
ou industrializacao;

VII-nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem, acondicionem
ou expegam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis e ndo comestiveis,

procedentes de estabelecimentos registrados.

Paragrafo Unico. A inspegdo e fiscalizagdo municipal estende-se as casas atacadistas e varejistas que
recebem e armazenam produtos de origem animal, em carater supletivo as atividades de fiscalizagao
sanitaria local, tendo por objetivo reinspecionar produtos de origem animal destinados ao comércio local

elou produtos de origem animal preparados no local e que ndo tenham sidos inspecionados.

Art. 9° A inspecdo municipal sera realizada em carater permanente ou periddica.

§ 1° A inspecdo municipal em carater permanente consiste na presenga do médico veterinario do
servico oficial de inspegao para a realizacdo dos procedimentos de inspegao e fiscalizagdo ante mortem e

post mortem, durante as operagdes de abate das diferentes espécies nos estabelecimentos, quais sejam:

| - de agougue (bovinos, bufalos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, lagomorfos e aves

domésticas, bem como animais silvestres criados em cativeiro);
Il - de anfibios;

Il - de répteis.
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§ 2° A inspecdo municipal em carater periédico consiste na presenga do servigo oficial de inspe¢éo
para a realiza¢do dos procedimentos de inspecao e fiscalizagdo nos demais estabelecimentos registrados

e nas outras instalagdes industriais de que trata 0 § 1°, excetuado o abate.

§ 3° Os procedimentos de inspecdo e fiscalizagdo serdo executados conforme Procedimento

Operacional Padréo — POP de nimero 9.

) CAPITULO |l
DAS COMPETENCIAS, ORGANIZACAO E ESTRUTURA DO SIM

Art. 10 A inspecao, reinspecao e fiscalizagao industrial e sanitaria de produtos de origem animal seréo
exercidas pela Secretaria Municipal de Agricultura e Pecuaria, por meio do Servigo de Inspe¢do Municipal
- SIM, abrangendo:

I- inspe¢éo ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais de abate;

- verificacdo das condicBes higiénico-sanitarias das instalagdes, dos equipamentos e do

funcionamento dos estabelecimentos;

Ill- verificacdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores de

alimentos;

IV- verificacdo da rotulagem e dos processos tecnologicos dos produtos de origem animal

quanto ao atendimento da legislagéo especifica;

V- verificagdo da agua de abastecimento;

VI- controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;

VII-os meios de transporte de animais vivos, os produtos derivados e suas matérias-primas

destinadas a alimentagao humana;

VIlI- controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos

ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva;

IX- coleta de amostras para analises microbioldgicas e fisico-quimicas e demais que se

fizerem necessarias a verificagdo da conformidade dos processos produtivos.

X - notificagao, emissao de Auto de Infragdo, apreensdo de produtos, suspensao, interdigao

ou embargo de estabelecimentos, cassagdo de registro de estabelecimentos e produtos.
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Xl- realizagao de agbes de prevencdo e combate & clandestinidade, em conjunto com os
outros 6rgdos fiscalizatérios e em especial com o setor de Vigilancia Sanitaria Municipal,

quando da venda a varejo e em demais situagdes legalmente previstas;

XlI- realizagao de atividades de carater educacional relacionadas & inspecéo e fiscalizagao

sanitaria de produtos de origem animal.

Art. 11 O servigo de inspecao e a fiscalizagéo previstos neste Decreto sera composto por, no minimo, um
Coordenador com habilidade técnica e conhecimento na &rea, por Médico Veterinario e por auxiliar

administrativo, sendo estes cargos ocupados preferencialmente por servidores efetivos.

Art.12 O SIM deve dispor de meios para registro em compilacdo dos dados estatisticos referentes ao abate,
industrializacéo de carnes, produgéo de leite e derivados, condenagdes e outros que por ventura se tornem

necessarios.

Paragrafo Unico O SIM deve ter estrutura para arquivar documentos. A fungéo principal dos arquivos
é possibilitar 0 acesso as informacdes que estdo sob sua responsabilidade de guarda, de maneira répida e

precisa.

Art. 13 O SIM devera ter veiculo a sua disposi¢do ou outro meio que viabilize a locomogao do seu pessoal
até os locais de fiscalizagdo, além de espago fisico e equipamentos necessarios a execugdo das

atribuicdes.

Art. 14 Os Servidores Municipais de Inspeg&o Sanitaria e Industrial de Produtos de Origem Animal portardo
carteira de identidade funcional fornecida pela Secretaria Municipal de Agricultura e Pecuaria - SEAPE,

contendo niimero funcional, nome, fotografia, cargo, data de expedig&o e validade.

§ 1°. E obrigatoria a prévia apresentagéo da carteira de identidade funcional sempre que o servidor

estiver desempenhando atividades profissionais.

§ 2° Os Servidores Municipais do SIM/POA, devidamente identificados, no exercicio de suas

funcdes, terdo livre acesso aos estabelecimentos de que se trata este decreto.

§ 3° O servidor poderé solicitar auxilio de autoridade policial nos casos de risco a sua integridade

fisica, de impedimento ou de embarago ao desempenho de suas atividades.

CAPITULO llI
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DA CLASSIFICAGAO GERAL

Art. 15 Os estabelecimentos de produtos de origem animal sob inspe¢ao municipal s&o classificados em:
| - de carne e derivados;
I - de leite e derivados;
Il - de pescado e derivados;
IV - de ovos e derivados;
V - de produtos de abelhas e seus derivados;

VI - de armazenagem.

SECAO|
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 16 Os estabelecimentos de carnes e derivados séo classificados em:
[-  abatedouro frigorifico; e

[l- unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico 0 estabelecimento destinado
ao abate dos animais produtores de carne, a recep¢éo, a manipulagéo, ao acondicionamento, a rotulagem,
a armazenagem e a expedicao dos produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio industrial,

podendo ou n&o dispor de instalagdes para aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produtos
carneos o estabelecimento destinado & recepcao, a manipulagéo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢do de carne e produtos carneos, podendo realizar industrializa¢do de produtos
comestiveis e o recebimento, a manipulagdo, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a

armazenagem e a expedi¢do de produtos ndo comestiveis.

§ 3° Sdo admitidos como animais para o abate de que trata o inciso | deste artigo os animais de
acougue (bovinos, bubalinos, equinos, suinos, caprinos, ovinos e coelhos), as aves domésticas, as

espécies de pescado como anfibios e répteis e os animais silvestres devidamente criados para aquela
finalidade.
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§ 4° A fabricagdo de gelatina e produtos colagénicos seréd realizada nos estabelecimentos

classificados como unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§ 5° Entendem-se como Produtos Carneos as massas musculares maturadas e demais tecidos que
as acompanhem, incluindo ou ndo a base 6ssea correspondente, procedentes de animais abatidos sob

inspegao veterinaria.

§ 6° Quando destinada a elaborag&o de conservas em geral, deve se entender por "carne" (matéria-

prima) as massas musculares, despojadas de gorduras, aponeuroses, vasos, ganglios, tenddes e 0ssos.

§ 7° S&o “miudos”, para fim de alimentagdo humana, os seguintes 6rgéos, visceras e partes de

animais:

a. nos bovideos e pequenos ruminantes a lingua, pulmé&o, coragao, figado, rim, rimen,
reticulo, omaso e abomaso além de mocoto, rabada e tripa.
b. Nos suinos, coragao, figado, rins, pulmdes, rabo, pés, cabega, miolo, orelha e lingua.

c. Nas aves, figado, coragéo, moela e pescoco.

§ 8° As designacdes “produto”, “subproduto”, “mercadoria” ou “género” referem-se a produto ou

matéria-prima de origem animal.

§ 9° O termo “carcaca” refere-se a animal abatido, formado das massas musculares e 0ssos,
desprovido de cabega, mocotos, cauda, couro, 6rgaos e visceras toracicas e abdominais, tecnicamente

preparados.
§ 10 Nos suinos, a carcaga pode ou n&o incluir o couro, a cabega e os pés.

§ 11 A carcaca de que trata 0 §9° deste artigo, dividida ao longo da coluna vertebral, da origem a
“meias carcagas” as quais, por sua vez, subdivididas por um corte entre duas costelas, variavel segundo

habitos regionais, constituem os quartos anteriores ou dianteiros e posteriores ou traseiros.

Art. 17 O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser realizado em instalagbes
e equipamentos especificos para a correspondente finalidade, respeitando as particularidades de cada
espécie, podendo ocorrer na mesma data, contudo em horarios distintos, respeitando a higienizagdo das

instalagbes e dos equipamentos apds cada processo.

SEGAO Il
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DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 18 Os estabelecimentos de leite e derivados s&o assim classificados e definidos:

| - unidade de beneficiamento de leite e derivados: estabelecimento destinado a recepcao,
ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem
e a expedicdo de leite para o consumo humano direto, facultada a transferéncia, a manipulagéo, a
fabricagdo, a maturagao, o fracionamento, a ralagéo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e

a expedicéo de derivados lacteos, permitida também a expedigéo de leite fluido a granel de uso industrial;

Il - granja leiteira: estabelecimento destinado a produgdo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢édo de leite para
o consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua

produgao, envolvendo as etapas de:
a) pré-beneficiamento;
b) beneficiamento;
¢) manipulagéo;
d) fabricacao;
e) maturacao;
f) ralagéo;
g) fracionamento;
h) acondicionamento;
i) rotulagem;
j) armazenagem; e
k) expedig&o.

Il - queijaria: estabelecimento destinado a fabricagao de queijos, que envolva as etapas de
fabricagdo, maturacéo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigao, e que, caso nao realize

0 processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de beneficiamento de leite e
derivados; e
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IV - posto de refrigeragéo: estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as
unidades de beneficiamento de leite e derivados destinado a selegéo, a recepgdo, a mensuragéo de peso
ou volume, a filtragao, a refrigeracéo, ao acondicionamento e a expedigao de leite cru refrigerado, facultada

a estocagem temporaria do leite até sua expedi¢o

SEGAO Il
DOS ESTABELECIMENTOS DO PESCADO E DERIVADOS

Art. 19 Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados s&o classificados e definidos em:

| - Abatedouro frigorifico de pescado: estabelecimento destinado ao abate de anfibios e
répteis, a recepgdo, a lavagem, a manipulagéo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a

expedicdo dos produtos oriundos do abate, que podem realizar;
a) o recebimento;
b) a manipulagéo;
c) a industrializagao;
d) o acondicionamento;
e) a rotulagem;
f) a armazenagem; e
g) a expedicdo de produtos comestiveis.

[l - Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado: estabelecimento
destinado a recepgdo, a lavagem do pescado recebido da produgdo priméria, a manipulagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a expedi¢do de pescado e de produtos de pescado, que

pode realizar também sua industrializacéo.

SEGAO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS
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Art. 20 Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados e definidos em:

| - granja avicola: estabelecimento destinado a produgdo, a ovoscopia, a classificagéo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigdo de ovos oriundos, exclusivamente, de

producéo propria destinada a comercializagéo direta.

§ 1° E permitida & granja avicola a comercializacio de ovos para a unidade de beneficiamento de

ovos e derivados.

§ 2° Caso disponha de estrutura e condigbes apropriadas, € facultada a quebra de ovos na granja
avicola, para destinagéo exclusiva para tratamento adequado em unidade de beneficiamento de ovos e

derivados, nos termos do disposto neste Decreto e em normas complementares.
Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados: estabelecimento destinado:
a) a produgéo;
b) a recepcéo;
C) a ovoscopia;
d) a classificagéo;
e) a industrializagao;
f) ao acondicionamento;
g) a rotulagem;
h) & armazenagem; e
i) & expedi¢do de ovos e derivados.

Paragrafo Unico E facultada a classificagdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos

e derivados receber ovos ja classificados.

SEGAOV
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 21 Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sdo classificados em:
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[- unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de
abelhas o estabelecimento destinado a recep¢éo, a classificacdo, ao beneficiamento, a industrializagao, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos e matérias-primas pré-
beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a

extragdo de matérias-primas recebidas de produtores rurais.

§ 2° E permitida a recepgéo de matéria prima previamente extraida pelo produtor rural, desde

que atendido o disposto neste Decreto € em normas complementares.

SEGAO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM

Art. 22 Entrepostos de produtos de origem animal: séo estabelecimentos destinados exclusivamente a
recep¢ao, a armazenagem e a expedicdo de produtos de origem animal comestiveis, que necessitem ou
nao de conservagao pelo emprego de frio industrial, dotado de instalagfes especificas para a realizagdo

de reinspegao.

§ 1° N&o serdo permitidos trabalhos de manipulagéo, de fracionamento ou de substituicio de

embalagem primaria, permitida a substituicdo da embalagem secundéria que se apresentar danificada.

§ 2° E permitida a agregacdo de produtos de origem animal rotulados para a formagéo de

kits ou conjuntos, que néo estéo sujeitos a registro.

CAPITULO IV
DO REGISTRO DO ESTABELECIMENTO

Art. 23 Para o funcionamento de qualquer estabelecimento que abata ou industrialize produtos de origem

animal, obrigatoriamente deveréa requerer aprovagao e registro prévio ao SIM.

Art. 24 Os produtos de origem animal in natura ou derivados, deverdo atender aos padrdes de identidade
e qualidade previstos pela legislagdo em vigor, bem como, ao Cédigo de Defesa do Consumidor.

Art. 25 O registro do estabelecimento no Servigo de Inspegado Municipal isenta o seu registro no Servigo de
Inspegao Federal ou Estadual.
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Art. 26 Para obtencao do registro do estabelecimento serdo observadas as seguintes etapas:

| - deposito, pelo estabelecimento, da documentacdo exigida, nos termos do presente

Decreto e nas normas complementares;

Il - avaliacdo e aprovacdo, pela fiscalizagdo, da documentacdo depositada pelo

estabelecimento;

Il - vistoria in loco do estabelecimento edificado, com emissao de parecer conclusivo em

laudo elaborado por profissional com capacidade técnica do SIM;
IV - concesséo do estabelecimento.

Art. 27 Para o registro do estabelecimento serdo necessarios os seguintes documentos:
I- Requerimento inicial;
[I- Dados do proprietario;
[lI- Dados do Responsavel Técnico;
IV- Dados do Responsavel de Producao;
V- Pagamento da taxa estipulada nos valores conforme artigo 13 da Lei 2.324 de 12 de
novembro de 2024;
VI- Laudo de analise microbioldgica e fisicoquimica da agua tratada;
VII-Cépia do Cadastro de Pessoa Fisica (CPF);
VIIl- Comprovante de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ),
quando se fizer necessario;
IX- Comprovante do Cadastro Nacional de Agricultura Familiar (CAF), quando se tratar de
agroindustria familiar de pequeno porte;
X- Comprovante de endereco do estabelecimento;
Xl- Plantas ou croquis das instalagbes, compreendendo separadamente: planta baixa,
disposicéo de equipamentos e o fluxograma dos processos;

XlI-Cépia do alvara de licenca e funcionamento da prefeitura;

Xll- Atestado de saude dos manipuladores de produtos de origem animal;

XIV- Manual de Boas Préaticas de Fabricagdo com os Programas de Autocontroles
(PACs);

XV- Memorial Econémico-Sanitario do Estabelecimento (MESE), de acordo com
modelo fornecido;
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XVI- Memorial Descritivo da Construgao (MDC);

XVII- Documento de liberagdo do Orgdo competente de Fiscalizagdo do Meio
Ambiente (Licenga Prévia/Licenga de Instalacdo/Licenca de Operagdo/Comprovacdo de
Conformidade Ambiental, conforme o caso);

XVIII- Alvara de liberagdo das instalagdes do Corpo de Bombeiros;

XIX- Termo de compromisso no qual o estabelecimento concorda em acatar as
exigéncias estabelecidas na legislagao do Servico de Inspegao Municipal SIM, sem prejuizo

de outras exigéncias que venham a ser determinadas, de acordo com modelo fornecido.

Paragrafo Unico. E de responsabilidade dos estabelecimentos manter atualizados os documentos
solicitados no processo de adesdo que possuem prazo de validade ou que porventura necessitem de

alteragdes.

Art. 28 Os documentos de que trata o artigo anterior devem ser entregues em vias fisicas, legiveis, datados

e assinados pelos responsaveis, ou por outro meio quando definidos e disponibilizados pelo SIM;

Art. 29 Atendidas as exigéncias fixadas neste Decreto e nas normas complementares, o Coordenador do
SIM emitira o Titulo de Registro, no qual constara o nimero do registro da empresa, 0 nome empresarial,
o responsavel legal, a classificagdo, a localiza¢do do estabelecimento e outros detalhes que se fizerem

necessarios.

§ 1 O Titulo de Registro é o documento emitido pela Coordenagéo do SIM ao estabelecimento,

depois de cumpridas as exigéncias previstas no presente Decreto e na legislagao especifica em vigor.

§ 2 A critério do SIM poderé ser emitida uma Autorizagdo Proviséria de Funcionamento, da qual
constara obrigatoriamente a data limite de sua validade, de carater ndo prorrogavel e devendo ser apontado
os motivos desde que estes néo coloquem em risco 0s critérios higiénico-sanitarios dos POA bem como a

saude-publica.

Art. 30 Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo superior a seis meses
somente podera reiniciar os trabalhos apds inspegao prévia de suas dependéncias, suas instalacdes e seus

equipamentos, observada a sazonalidade das atividades industriais.
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Paragrafo Unico. Sera cancelado o registro do estabelecimento que interromper seu funcionamento

pelo periodo de um ano.

Art. 31 No caso de cancelamento do registro, seré apreendida a rotulagem e serdo recolhidos os materiais

pertencentes ao SIM, além de documentos, lacres e carimbos oficiais.

Art. 32 O cancelamento de registro sera oficialmente comunicado as autoridades e érgaos competentes do

Estado e do Municipio que se fizerem necessarios.

Art. 33 Nenhum estabelecimento previsto neste Decreto pode ser alienado, alugado ou arrendado, sem
que, concomitantemente, seja feita a transferéncia do registro, que obedecera aos mesmos critérios
estabelecidos para o registro. Devendo o responsavel procurar o SIM para realizar a troca de

responsabilidade no prazo de até 30 (trinta) dias contados a partir da transferéncia.

Art. 34 As empresas registradas no SIM deveré&o realizar o recadastramento anual até o dia 31 de margo

de cada ano.
§ 1 Os documentos necessarios para recadastramentos sao:

. preenchimento da solicitagio de recadastramento, modelo proprio fornecido pelo SIM;

a
b. alvara de licenga de funcionamento emitido pela prefeitura;

o

pagamento da Taxa do Registro de Recadastramento da Industria;

o

. Andlise microbioldgica e fisicoquimica de agua tratada;

e. documentos que por ventura encontrem-se desatualizados, vencidos e/ou faltantes.

Art. 35 Constituida a equipe de trabalho os responsaveis pela empresa deverdo enviar para o SIM copia

de certificado ou treinamento de curso em Boas Praticas de Manipulagéo e Fabricacéo de Alimentos.

§1° O treinamento ou curso de que trata o caput podera ser de tema especifico ou genérico ao tipo

de produto fabricado ou manipulado pela empresa;

§ 2° N&o serdo aceitos certificados de cursos com data superior a 5 anos e treinamentos com data

superior a 1 ano.

~ CAPITULOV
DAS CONDIGOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS
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Art. 36 Respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica cabiveis, o estabelecimento de produtos de

origem animal devera satisfazer as seguintes condigdes basicas:

I- a area do terreno onde se localiza o estabelecimento deve ter tamanho suficiente para
construcdo de todas as dependéncias necessarias para a atividade pretendida;

Il- a pavimentagdo das areas destinadas a circulagao de veiculos transportadores deve ser
realizada com material que evite formacdo de poeira e empocamentos. Nestas areas a
pavimentagdo pode ser realizada com britas;

lll- nas areas de circulagdo de pessoas, recepcdo e expedicdo o material utilizado para
pavimentagédo deve permitir lavagem e higienizagao;

IV-a area do estabelecimento deve ser delimitada de modo a né&o permitir a entrada de
pessoas ndo autorizadas e animais;

V- localizacdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de potenciais
contaminantes que por sua natureza possam prejudicar a identidade, qualidade e inocuidade
dos produtos;

VI- &rea util das dependéncias e instalagbes compativeis com a capacidade e finalidade do
estabelecimento e tipos de equipamentos apropriados;

Vll-quando o estabelecimento estiver instalado anexo a residéncia, deve possuir acesso
independente; devem ser instaladas barreiras sanitarias em todos os pontos de acesso a
area de produgao;

VIII- a barreira sanitaria deve possuir cobertura, lavador de botas, pias com torneiras
com fechamento automatico, sabao liquido inodoro e neutro, toalhas descartaveis de papel
nao reciclado ou dispositivo automatico de secagem de méos, cestas coletoras de papel com
tampa acionada de forma ndo manual e substancia sanitizante;

IX- 0 pé direito deve ter altura suficiente para disposi¢do adequada dos equipamentos,
permitindo boas condigdes de temperatura, ventilagao e iluminagao;

X- 0s pisos, paredes, forro, portas, janelas, equipamentos, utensilios devem ser
impermeaveis, constituidos de material resistente, de facil limpeza e desinfec¢éo;

XI- os pisos devem ser construidos de forma a facilitar o escoamento das &guas residuais,
com ralos de facil higienizagao e sifonados;

XlI-paredes da area de processamento devem ser revestidas com material impermeavel de

cores claras na altura adequada para a realizagdo das operagdes, separadas por paredes
inteiras, proibida a utilizacdo de materiais do tipo elemento vazado ou cobog6s na construgéo

total ou parcial de paredes;
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Xll- todas as aberturas para a area externa devem ser dotadas de tela milimétricas
a prova de pragas e insetos;

XIV- ter forro de material adequado em todas as dependéncias onde se realizem
trabalhos de recebimento, manipulagdo e preparo de matérias-primas e produtos
comestiveis;

XV- dependéncias onde ndo existe forro, a superficie interna do teto deve ser
construida de forma a proporcionar uma perfeita higienizacdo, evitando o acumulo de
sujidade, o desprendimento de particulas e proporcionar perfeita vedagao a entrada de
pragas;

XVI- a iluminagao artificial, quando necessaria, deve ser realizada com uso de luz fria.
A lampadas localizadas sobre a area de manipulacdo de matéria-prima, de produtos e de
armazenamento de embalagens, rétulos e ingredientes devem estar protegidas contra
rompimentos;

XVII- ¢ proibida a utilizag&o de luz colorida que mascare ou produza a falsa impress&o
quanto a coloragao dos produtos ou que dificulte a visualizacdo de sujidades;

XVIII- ventilagdo adequadas em todas as dependéncias, proibida a instalacdo de
ventiladores nas areas de processamento;

XIX- equipamentos e utensilios resistentes a corrosdo, de facil higienizagdo que néo
permitam o acimulo de residuos e atdxicos;

XX- equipamentos alocados obedecendo a um fluxograma operacional racionalizado
que evite contaminagdo cruzada e facilite os trabalhos de manutencéo, higienizag&o,
inspecao e fiscaliza¢éo sanitéria;

XXI- equipamentos e utensilios devem ser instalados em nimero suficiente, com
dimensbes e especificagbes técnicas compativeis com o volume de produgdo e
particularidades dos processos produtivos do estabelecimento, sendo proibido modificar as
caracteristicas dos equipamentos sem autoriza¢do prévia do SIM, bem como utiliza-los acima
de sua capacidade operacional;

XXII- mesas, recipientes e utensilios impermeaveis, resistentes a corrosao, de facil
higienizac&o, atoxicos e que ndo permitam o acumulo de residuos;

a) devem ser alocados obedecendo a um fluxo operacional racionalizado que evite

contaminagao cruzada.
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b) devem ser instalados em numero suficiente, com dimensdes e especificagdes técnicas
compativeis com o volume de producéo e particularidades dos processos produtivos do

estabelecimento.

c) devem ter afastamento suficiente, entre si e demais elementos das dependéncias, para

permitir os trabalhos de inspecéo sanitaria, limpeza e desinfecgao.

XXII- instrumentos de controle devem estar em condi¢des adequadas de
funcionamento;
XXIV- rede de abastecimento de agua com instalagdes para armazenamento e

distribuicdo, em volume suficiente para atender as necessidades industriais e sociais e,
quando for o caso, instalagdes para tratamento de agua;

XXV- agua potavel nas areas de produgao industrial;

XXVI- cloragdo da agua deve ser realizada por meio do dosador de cloro, em caso de
cloracdo para obtencao de agua potavel e o controle do teor de cloro deve ser realizado
sempre que 0 estabelecimento estiver em atividade;

XXVII- a fonte de agua, canalizacéo e reservatdrio devem estar protegidos de qualquer
tipo de contaminacao;

XXVIII- 0 estabelecimento deve possuir areas de armazenagem em nimero suficiente,
dimensdo compativel com o volume de producdo e temperatura adequada, de modo a
atender as particularidades dos processos produtivos;

XXIX- produtos que necessitam de refrigeracdo devem ser armazenados com
afastamento que permita a circulagdo de frio, podendo armazenar produtos diferentes na
mesma area desde que n&o haja interferéncia de qualquer natureza que possa prejudicar a
identidade e a inocuidade dos produtos.

XXX- armazenagem das embalagens, rétulos, ingredientes e demais insumos devem
ser feita em local que nao permita contaminagdes de nenhuma natureza separados uns dos
outros de forma a ndo permitir contaminagéo cruzada, podendo ser realizada em armarios
de material ndo absorvente e de facil limpeza;

XXXI- armazenagem de materiais de limpeza e dos produtos quimicos devem ser
realizadas em local proprio e isolado das demais dependéncias;

XXXII- armazenagem de embalagens, rotulos, ingredientes, insumos e materiais de
limpeza de uso diario, podera ser realizada nas areas de produgao, dentro de armarios de
material ndo absorvente e de facil limpeza, isolados uns dos outros e adequadamente
identificados;
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XXXII- area de expedicdo deve possuir proje¢do de cobertura com prolongamento
suficiente para prote¢do das operacdes nela realizadas e pavimentagdo deve permitir
lavagem e higienizag&o;

XXXIV-  alavagem de uniformes deve ser didria, atender aos principios das boas praticas
de higiene, seja em lavanderia propria ou terceirizada;

XXXV- 0 estabelecimento deve dispor de sanitarios e vestiarios em numero
estabelecido em legislagdo especifica, com acesso indireto as dependéncias do
estabelecimento, o acesso devera ser pavimentado e nd3o deve passar por areas que
oferegam risco de contaminacdo de qualquer natureza;

XXXVI- 0s sanitarios devem ser providos de vaso sanitario com tampa, papel higiénico,
pia, toalhas descartaveis ou dispositivo automético de secagem de méos, sab&o liquido
inodoro, cestas coletoras de papeis com tampa acionada de forma ndo manual;

XXXVII-  redes de esgoto sanitario e industrial devem possuir dispositivos que evitem
refluxo de odores e entrada de roedores e outras pragas;

XXXVIIl-  dependéncias do estabelecimento devem possuir canaletas ou ralos para
captacdo de aguas residuais, ndo podendo desaguar diretamente na superficie do terreno e
seu tratamento deve atender as normas especificas em vigor;

XXXIX- nos estabelecimentos de inspeg¢ao permanente ter dependéncia exclusiva para
o Servico de Inspecdo Municipal, adequada as atividades desenvolvidas, compreendendo
area administrativa e instalagao sanitaria, no que for aplicavel.

Art. 37 Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis,

também devem dispor de:

I- instalagbes e equipamentos para recepgao e acomodagdo dos animais, com vistas ao
atendimento dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distancia que nao
comprometa a inocuidade dos produtos;

[I- instalagbes especificas para exames e isolamento de animais doentes ou com suspeita
de doenca;

[1I- local especifico destinado a destruicdo dos animais mortos e de seus residuos;

IV- instalagbes e equipamentos para higienizagéo e desinfecgao de veiculos transportadores

de animais quando necessario; e
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V- instalagbes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento,

armazenamento e expedi¢do de produtos ndo comestiveis, quando necessario.

Paragrafo Unico. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as dependéncias
devem ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas especificas para cada espécie, sem

prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 38 Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis,
também devem dispor de local adequado de espera e equipamento de lavagem do pescado além de gelo
de fabricag&o prdpria ou adquirido de terceiros garantida a seguranga fisico-quimica e microbioldgica da

agua utilizada.

Art. 39 Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis,
também devem dispor de:
I- instalagbes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias
industriais, no caso de granja leiteira; e
II- instalagBes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricacdo de queijo,

no caso das queijarias.

Art. 40 Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades tecnolégicas cabiveis de
cada estabelecimento, também devem dispor de instalagdes e equipamentos para a ovoscopia e para a

classificacdo dos ovos.

Art. 41 O estabelecimento de produtos de origem animal n&o poderd ultrapassar a capacidade de suas

instalagdes e equipamentos.

Art. 42 O SIM podera exigir alteragdes na planta industrial, nos processos produtivos e no fluxograma de
operagdes, com o objetivo de assegurar a execugao das atividades de inspeg¢éo e garantir a inocuidade do

produto e a saude do consumidor.

Art. 43 Seréa permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de natureza distinta em
uma mesma camara, desde que seja feita com a devida identificagdo, que ndo oferega prejuizos a
inocuidade e a qualidade dos produtos e que haja compatibilidade em relacdo a temperatura de

conservacao, ao tipo de embalagem ou ao acondicionamento.

Art. 44 As exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias e aos equipamentos dos

estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal serdo disciplinadas em
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normas complementares especificas, observado o risco minimo de disseminagéo de doengas para saude
animal, de pragas e de agentes microbioldgicos, fisicos e quimicos prejudiciais a saude publica e aos
interesses dos consumidores.
CAPITULO VI
DAS CONDICOES DE HIGIENE
Art. 45 Os responsaveis pelos estabelecimentos deverao assegurar que todas as etapas de fabricagéo dos
produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produtos que atendam

aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem risco a saude, a seguranca e ao interesse do consumidor.

Art. 46 Todas as dependéncias do estabelecimento devem ser mantidas em condigdes de higiene, antes,

durante e apds a realizagéo dos trabalhos;

Art. 47 Seré exigido que os manipuladores lavem as méos antes de entrar no ambiente de trabalho, durante

a manipulagéo dos alimentos e a saida dos sanitarios e sempre quando necessario;

Art. 48 Marcar equipamento, carrinhos, tanques, caixas de modo a evitar qualquer confusdo entre os

destinados a produtos comestiveis e os usados no transporte ou depdsito de produtos ndo comestiveis;

Art. 49 E de responsabilidade do estabelecimento lavar e desinfetar diariamente e convenientemente os
pisos e paredes, assim como os equipamentos e utensilios usados no estabelecimento. Os produtos de

higienizacdo empregados devem ser previamente aprovados pelos 6rgdos competentes;

Art. 50 Os estabelecimentos devem ser mantidos livies de moscas, mosquitos, baratas, ratos,

camundongos e quaisquer outros insetos e pragas, além de cées e gatos e outros animais alheios.

Paragrafo Unico Os estabelecimentos devem dispor de programa de combate a pragas, agindo-
se cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo uso sO é permitido nas dependéncias nédo

destinadas a manipula¢do dos POA e quando executado, que seja por pessoal ou empresa capacitada;

Art. 51 Os estabelecimentos devem dispor de uniformes completos de acordo com a quantidade e fungéo

de seus colaboradores:

I- entende-se por “uniforme completo” calga, camiseta, avental, protetor de cabega (gorro,
touca, quando necessario capacete), mascara e botas de borracha.

[l- deve-se exigir do pessoal que trabalha com produtos comestiveis o uso de uniformes
completo na cor branca ou outra cor clara, mantidos convenientemente limpos e sem odores;
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[1I- As cores dos uniformes devem ser diferenciadas para colaboradores de limpeza, pessoal
que manipula produtos condenados e/ou ndo comestiveis, além dos responsaveis pelos
currais de forma que possam ser identificados;

Art. 52 E proibido a todas as pessoas, dentro de qualquer dependéncia de trabalho, no estabelecimento:

| - fazer qualquer refeigao nos locais de trabalho;

Il - depositar produtos, objetos e materiais estranhos a finalidade a que se destina a
dependéncia;

Il - guardar roupas de qualquer natureza; e

IV - fumar, cuspir ou escarrar.
Art. 53 O SIM determinara, sempre que necessario, melhorias e reformas nas instalagdes e nos
equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservacdo e funcionamento, e minimizar os

riscos de contaminagao.

Art. 54 E vedado o emprego de vasilhames que por sua forma e composicdo possa causar prejuizos a

manipulacéo, estocagem, e transporte de matérias primas e de produtos comestiveis;

Art. 55 A agua de abastecimento deve atender aos padrdes de potabilidade de acordo com legislagéo

vigente;

Art. 56 Os reservatérios de &gua devem ser protegidos de contaminagdo externa e higienizados

regularmente e sempre que for necessario.

Art. 57 As instalagdes de recepgao, os alojamentos de animais vivos e os depositos de residuos industriais

devem ser higienizados regularmente e sempre que necessario.

Art. 58 O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que os funcionérios
que trabalhem ou circulem em areas de manipulag&o ndo sejam portadores de doengas que possam ser

veiculadas pelos alimentos.
Art. 59 Os equipamentos resfriadores e congeladores devem ser regularmente higienizados.

Art. 60 Vetar a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo quando devidamente uniformizadas e

autorizadas pelos responsaveis, devendo ser acompanhada por algum responsavel;

_CAPITULO VI
DAS OBRIGAGOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 61 Os estabelecimentos s6 podem expor a venda e distribuir produtos que:
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[- que possuam registro no SIM;
[l- n&o representem risco a saude publica;
[ll- ndo tenham sido alterados ou fraudados; e

IV- estejam devidamente embalados e rotulados.

Art. 62 Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:
I- atender ao disposto neste Decreto e em normas complementares;

[I- fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM sempre que solicitado;
[ll- arcar com o custo das analises laboratoriais para atendimento de requisitos especificos,
quando necessario;

IV- manter em dia os registros, documentos e planilhas de autocontrole de forma que sejam
auditaveis pelo SIM, quando necessario;

V- manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugéo das atividades do
estabelecimento;

VI- garantir 0 acesso dos servidores do SIM a todas as instalagdes do estabelecimento para
a realizacdo dos trabalhos de inspecdo, fiscalizacdo, supervisdo, auditoria, colheita de
amostras, verificacdo de documentos ou outros procedimentos inerentes a inspegéo e
fiscalizagdo industrial e sanitaria previstos neste Decreto;

VlI-nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados a alimentag&o humana,
é indispensavel para seu funcionamento, a apresentagéo periédica, conforme cronograma a
juizo do érgao, do boletim oficial de exame da agua de abastecimento, que devera se
enquadrar nos padrdes microbioldgicos e fisico-quimicos das legislagdes vigentes.

VIlI- comunicar ao SIM, com antecedéncia minima de setenta e duas horas (72h), a
realizagdo de atividades de abate e outros trabalhos, mencionando sua natureza, hora de
inicio e de sua provavel conclusao, e quantitativo de animais a serem abatidos;

§ 1° Os materiais e 0s equipamentos necessarios as atividades de inspegdo fornecidos pelos
estabelecimentos constituem patrimdnio destes, mas ficardo a disposicdo e sob a responsabilidade do SIM

local.
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§ 2° No caso de cancelamento de registro, o estabelecimento ficara obrigado a inutilizar a rotulagem

existente em estoque sob supervisdo do SIM.

Art. 63 Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole (PAC), desenvolvidos,
implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo registros sistematizados e
auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e tecnolégicos estabelecidos
neste Decreto e em normas complementares, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, qualidade
e a integridade dos seus produtos, desde a obtengéo e a recep¢do da matéria-prima, dos ingredientes e

dos insumos, até a expedi¢do destes.

Art. 64 As empresas devem apresentar ao SIM, para devida apreciacdo e aprovagao o Manual de Boas
Praticas de Fabricagdo contendo os Programa de Autocontrole- PAC, sendo de sua responsabilidade a
implementacéo e execugao destes. O PAC é pré-requisito para reconhecimento e registro das empresas
de produtos de origem animal no Servico de Inspecdo Municipal-SIM, no Sistema Unificado Estadual de
Sanidade Agroindustrial Familiar e de Pequeno Porte — SUSAF-TO ou Sistema Brasileiro de Inspecéo-

SISBI - que integra o Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuaria — SUASA.

_ CAPITULO VI ,
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA
Art. 65 A inspecdo "ante" e "post-mortem", bem como a inspegéo de produtos de origem animal e seus
derivados, deverdo atender, no que couber, quanto a sua forma e condicdes, as disposicdes a ela relativas,

previstos no Decreto Federal n® 9.013, de 29 de margo de 2017, e alteragdes.

Paréagrafo Unico. Devem ser observadas, ainda, demais legislagbes vigentes referentes a inspegéo

higiénico-sanitaria dos produtos de origem animal.

SEGAO
DA INSPEGAO ANTE MORTEM
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Art. 66 Por ocasiéo do recebimento e do desembarque dos animais, o estabelecimento deve verificar as
Guias de Transito Animal (GTA) e outros documentos previstos em normas especificas, com vistas a

assegurar a procedéncia e manejo sanitario dos animais.

Art. 67 Os animais, respeitadas as particularidades de cada espécie, devem ser desembarcados e alojados
em instalagdes apropriadas e exclusivas, onde aguardardo avaliagdo ante-mortem por servidor com

formagao em Medicina Veterinaria.
Art. 68 E obrigatéria a realizacio do exame ante-mortem dos animais destinados ao abate.

Art. 69 Quando houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificagéo imediata determinada pelo
servico oficial de saude animal, além das medidas j& estabelecidas, cabe ao responsavel pelo
estabelecimento e ao SIM:
I-  notificar o servigo oficial de salde animal, primeiramente na area de jurisdi¢do do
estabelecimento;

[l- isolar os animais suspeitos e manter o lote sob observagdo enquanto ndo houver
definicdo das medidas epidemioldgicas de salde animal a serem adotadas; e

lll- determinar a imediata desinfecgéo dos locais, dos equipamentos e dos utensilios que
possam ter entrado em contato com os residuos dos animais ou qualquer outro material
que possa ter sido contaminado, atendidas as recomendagdes estabelecidas pelo
servigo oficial de satde animal.

Art. 70 Quando no exame ante mortem forem constatados casos isolados de doencas néo contagiosas que
permitam o aproveitamento condicional ou impliquem a condenagao total do animal, este deve ser abatido

por Ultimo ou em instalagdes especificas para este fim.

Art. 71 As fémeas com sinais de parto recente ou aborto somente poderdo ser abatidas apds no minimo
dez dias, contados da data do parto, desde que ndo sejam portadoras de doenca infectocontagiosa, caso

em que serdo avaliadas de acordo com este Decreto e com as normas complementares.

Art. 72 As carcagas de animais que tenham morte acidental nas dependéncias do estabelecimento, desde

que imediatamente sangrados, podem ser destinadas ao aproveitamento condicional.

Paragrafo Unico. Os animais que chegarem mortos ou que forem encontrados mortos nos currais

serdo considerados imprdprios para ¢ consumo humano.

SEGAOII
DO ABATE DOS ANIMAIS
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Art. 73 O estabelecimento ndo podera realizar o abate de nenhuma espécie animal sem a presenga e

autorizagdo do médico-veterinario Fiscal do SIM.

Art. 74 E proibido o abate de animais que ndo tenham permanecido em descanso, jejum e dieta hidrica,
respeitadas as particularidades de cada espécie e as situagdes emergenciais que comprometem o bem-

estar animal.

Art. 75 Sempre que necessario, sera ordenado o abate de emergéncia de animais agonizantes, com

fraturas, contusdo generalizada, hemorragia, declbito forgado, sintomas nervosos e outros estados.

Paragrafo unico. As carcacas de animais abatidos de emergéncia que ndo foram condenadas podem ser
destinadas ao aproveitamento condicional ou, ndo havendo qualquer comprometimento sanitario, serdo

liberadas.

Art. 76 S6 € permitido o abate de animais com 0 emprego de métodos humanitarios, utilizando-se de prévia

insensibilizagdo, baseada em principios cientificos, seguida de imediata sangria.

Art. 77 Antes de chegar a dependéncia de abate, os animais devem passar por banho de aspersdo com
agua suficiente para promover a limpeza e a remogao de sujidades, respeitadas as particularidades de

cada espécie.

Art. 78 A sangria deve ser a mais completa possivel, por no minimo trés minutos, e realizada com o animal

suspenso pelos membros posteriores ou com o0 emprego de outro método aprovado.

Art. 79 As aves podem ser depenadas:
I- aseco;
[l- apos escaldagem em &gua previamente aquecida e com renovagao continua; ou

[1I- por outro processo autorizado.

Art. 80 Sempre que for entregue para o consumo com pele, € obrigatoria a depilagdo completa de toda a

carcaca de suideos pela prévia escaldagem em agua quente ou processo similar aprovado.
Art. 81 A evisceragao deve ser realizada em local de forma que ndo ocorram contaminagdes.

Art. 82 Todas as carcagas, as partes das carcagas, 0s 0rgaos e as visceras devem ser resfriados ou
congelados, dependendo da especificagéo do produto, antes de serem expedidos.

Paragrafo tinico. E proibido depositar carcagas e produtos diretamente sobre o piso.
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SEGAOIll )
DOS ASPECTOS GERAIS DA INSPEGAO POST MORTEM
Art. 83 A inspecao post mortem consiste no exame da carcaga, das partes da carcaga, das cavidades, dos
6rgéos, dos tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizagdo, palpacdo, olfagdo e incisdo, quando
necessario, e demais procedimentos definidos em normas complementares especificas para cada espécie

animal.

Art. 84 As carcagas, as partes das carcacas e 0s 6rgaos que apresentem lesdes ou anormalidades que ndo
tenham implicagGes para a carcaga e para os demais érgédos podem ser condenados ou liberados nas

linhas de inspec&o.

Art. 85 Toda carcaga, partes das carcagas e dos Orgdos, examinados que apresentem lesdes ou
anormalidades que possam ter implicagdes para a carcaca e para os demais érgdos devem ser
condenados, descartados em recipientes apropriados e identificados, levados para local especifico

destinada a destruigéo e de seus residuos.

Paragrafo Unico. S&o proibidas a remogao, a raspagem ou qualquer pratica que possa mascarar

lesbes das carcagas ou dos 6rgaos.

Art. 86 As carcacas, as partes das carcagas e 0s 6rgéos que apresentem abscessos mdltiplos, lesdes
generalizadas, alteragbes musculares ou anomalias, com aspecto repugnante, sanguinolentos ou
hemorragicos, que apresentem contuséo generalizada ou multiplas fraturas, infestacdo generalizada por
sarna, quaisquer tipos de parasitas, doengas infectocontagiosas e de animais magros, devem ser

assinaladas impréprias para consumo e condenadas.

Art. 87 As carcagas, as partes das carcagas e 0s 6rgaos que apresentem area extensa de contaminagéo
por contetido gastrintestinal, urina, leite, bile, pus ou outra contaminagédo de qualquer natureza devem ser

condenados quando nao for possivel a remogao completa da area contaminada.

Art. 88 As carcagas julgadas em condi¢fes de consumo devem receber as marcas oficiais previstas neste

Decreto.

Paragrafo unico. Sera dispensada a aplicagdo do carimbo a tinta nos quartos das carcagas de

bovideos e suideos em estabelecimentos que realizam o abate e a desossa na mesma unidade industrial.

Art. 89 Nos casos de aproveitamento condicional a que se refere este Decreto, os produtos devem ser

submetidos, a critério do SIM, a um dos seguintes tratamentos:
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[ - pelo frio, em temperatura néo superior a -10°C (dez graus Celsius negativos) por dez dias;

Il - pelo sal, em salmoura com no minimo 24°Be (vinte e quatro graus Baumé), em pecas de
no maximo 3,5cm (trés e meio centimetros) de espessura, por no minimo vinte e um dias; ou

[l - pelo calor, por meio de:

a) cozimento em temperatura de 76,6°C (setenta e seis inteiros e seis décimos de graus
Celsius) por no minimo trinta minutos;

b) fusdo pelo calor em temperatura minima de 121°C (cento e vinte e um graus Celsius); ou

c) esterilizagdo pelo calor umido, com um valor de FO igual ou maior que trés minutos ou a
reducdo de doze ciclos logaritmicos (12 log10) de Clostridium botulinum, seguido de
resfriamento imediato.

) SEGAO IV
DA INSPEGAO POST MORTEM DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 90 O pescado em natureza pode ser:

I- fresco: aquele que nao foi submetido a qualquer outro processo de conservagdo, a ndo
ser a agéo do gelo ou métodos de conservagéo de efeito similar, mantido em temperaturas
proximas a do gelo fundente;

[I- congelado: aquele tratado por processos adequados de congelamento rapido, em
temperatura ndo superior a —18°C.

Art. 91 O pescado e derivados, proveniente da fonte produtora ndo pode ser destinado a venda direta ao

consumidor sem que haja prévia fiscaliza¢do, sob o ponto de vista industrial e sanitario.

Art. 92 Sao vedados a recepgdo e o processamento do pescado capturado ou colhido sem atengéo ao

disposto nas legislagdes ambientais e pesqueiras.

Art. 93 E obrigatéria a lavagem prévia do pescado utilizado como matéria-prima para consumo humano
direto ou para a industrializagdo de forma a promover a limpeza, a remogéo de sujidades e microbiota

superficial.

Art. 94 Na avaliagdo dos atributos de frescor do pescado e derivados, respeitadas as particularidades de
cada espécie, devem ser verificadas as seguintes caracteristicas sensoriais para:
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I- superficie do corpo limpa, com relativo brilho metélico e reflexos multicores préprios da
espécie, sem qualquer pigmentagao estranha;

[Il- olhos claros, vivos, brilhantes, luzentes, convexos, transparentes, ocupando toda a
cavidade orbitaria;

[ll- brAnquias ou guelras réseas ou vermelhas, Umidas e brilhantes com odor natural, proprio
e suave;

IV- abdémen com forma normal, firme, ndo deixando impressao duradoura a pressao dos
dedos;

V- escamas brilhantes, bem aderentes a pele, e nadadeiras apresentando certa resisténcia
aos movimentos provocados;

VI- carne firme, consisténcia elastica, da cor prépria da espécie;

Vll-visceras integras, perfeitamente diferenciadas, peritbnio aderente & parede da cavidade
celomatica;

VIlI- anus fechado; e

IX- odor proprio, caracteristico da espécie.

Art. 95 Nos estabelecimentos de pescado, é obrigatoria a verificagao visual de lesdes atribuiveis a doengas

ou infecgBes, bem como a presenca de parasitas.

Art. 96 Devem ser assinaladas impréprias para consumo e condenados os pescados que se apresentar
mau estado de conservagéo, injuriado, mutilado, deformado, com doengas, com presenga de parasitas,
lesdes, alteragdes de cor, odor ou sabor, ou contaminados com substancias, devendo ser identificados e

conduzidos a um local especifico destinada a sua destrui¢do e de seus residuos.

Art. 97 O gelo utilizado na conservagéo do pescado deve ser produzido a partir de agua potavel.

) SEGAOV
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E DERIVADOS

Art. 98 E obrigatéria a analise laboratorial anual do leite destinado ao consumo ou & industrializagao.

Paragrafo Unico. A analise do leite in natura e pasteurizado, seja qual for o fim a que se destine,
devera abranger os caracteres organolépticos e as andlises laboratoriais contempladas em legislagéo

sanitaria pertinente.

gabineteprefeitocelsomorais@gmail.com Av. Transbrasiliang, 335, Centro




A GOVERNO DE
“2 PARAISO
O DESENVOLVIMENTO E AGORA

Gabinete do Prefeito

www.paraiso.to.gov.br

Art. 99 A inspecao de leite e derivados, além das exigéncias previstas neste Decreto, abrange a verificagéo:
I-  da rastreabilidade dos fornecedores, do estado sanitario do rebanho, do processo de

ordenha, do acondicionamento, da conservagao e do transporte do leite;
[l- das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem e da expedicéo; e

lll- dos equipamentos, dos controles e das analises laboratoriais.

Art. 100 Para os fins deste Decreto, entende-se por leite, sem outra especificagdo, o produto oriundo da
ordenha completa, ininterrupta, em condicdes de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e

descansadas.

Paragrafo unico. O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que proceda,
permitido a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que conste na denominagédo de venda

do produto e seja informada na rotulagem a porcentagem do leite de cada espécie.

Art. 101 O leite deve ser produzido em condi¢des higiénicas, abrangidos 0 manejo do gado leiteiro e 0s

procedimentos de ordenha, conservagao e transporte.

§ 1° Logo ap6s a ordenha, manual ou mecanica, o leite deve ser filtrado por meio de utensilios

especificos previamente higienizados e de material adequado.

§ 2° O leite cru mantido na propriedade rural deve ser conservado sob temperatura e periodo

definidos em normas complementares.

§ 3° O vasilhame ou o equipamento para conservagdo do leite na propriedade rural até a sua

captacdo deve permanecer em local préprio e especifico, devendo ser mantido em condigbes de higiene.

Art. 102 O estabelecimento industrial & responséavel pelo controle das condi¢des de recepgéo e sele¢éo do
leite destinado ao beneficiamento ou & industrializa¢do, conforme especificagbes definidas neste decreto e

em normas complementares.
§ 1°. E proibido 0 emprego de substancias quimicas na conservagéo do leite.

§ 2°. E proibido ministrar substancias estimulantes de qualquer natureza capazes de provocar

aumento da secrecao lactea com prejuizo da saude animal e humana.

Art. 103 A analise do leite in natura e pasteurizado, seja qual for o fim a que se destine, devera abranger

os caracteres organolépticos e as analises laboratoriais contempladas em legislagéo sanitaria pertinente.
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Art. 104 Para os fins deste Decreto, entende-se por pasteurizagao o tratamento térmico aplicado ao leite
com objetivo de evitar perigos & salde publica decorrentes de micro-organismos patogénicos

eventualmente presentes, e que promove minimas modificagdes quimicas, fisicas, sensoriais e nutricionais.

§ 1° Permitem-se os seguintes processos de pasteurizacdo do leite:

I- pasteurizagéo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite entre 63°C (sessenta
e trés graus Celsius) e 65°C (sessenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de trinta minutos, mantendo-se
o leite sob agitacdo mecanica, lenta, em aparelhagem prépria; e

[l- pasteurizagéo réapida, que consiste no aquecimento do leite em camada laminar entre
72°C (setenta e dois graus Celsius) e 75°C (setenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de quinze a vinte
segundos, em aparelhagem prépria.

§ 2° O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto deve ser refrigerado
imediatamente ap6s a pasteurizagdo, envasado no menor prazo possivel e expedido ao consumo ou

armazenado em temperatura ndo superior a 5°C (cinco graus Celsius).

§ 3° E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em tanques isotérmicos
providos de termdmetros e agitadores automaticos a temperatura entre 2°C (dois graus Celsius) e 5°C

(quatro graus Celsius).

Art. 105 O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade do leite
cru, desde a sua captagdo na propriedade rural até a recep¢do no estabelecimento, incluido o seu

transporte.

Art. 106 O leite pasteurizado deve ser transportado em caixas ou veiculos isotérmicos e entregue ao

consumo em temperatura ndo superior a 7° C (sete graus Celsius).

Art. 107 O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina negativa e de peroxidase

positiva.

Art. 108 E proibido o reprocessamento do leite para consumo humano direto.

) SEGAO VI
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS
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Art. 109 A inspecao de ovos e derivados a que se refere este Capitulo é aplicavel aos ovos de galinha e,

no que couber, as demais espécies produtoras de ovos, respeitadas suas particularidades.

Art. 110 Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos frescos os que nao forem conservados

por qualquer processo e se enquadrem na classificagio estabelecida neste Decreto.

Art. 111 Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar os seguintes procedimentos, que serdo

verificados pelo SIM:

l-
II-
-
V-

apreciacao geral do estado de limpeza e integridade da casca;
exame pela ovoscopia;
classificagdo dos ovos; e

verificago das condi¢bes de higiene e integridade da embalagem.

Art. 112 A ovoscopia devera ser realizada por equipamento destinado exclusivamente a essa finalidade.

Art. 113 Sao considerados impréprios para 0 consumo 0s ovos:

VII-
ViII-

IX-

com alteragdes da gema e da clara, tal como gema arrebentada, com manchas escuras,
presenca de sangue alcangando também a clara, presenca de embrido com mancha
orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

com podrid&o, cor vermelha, negra ou branca;

com presenga de fungos, externa ou internamente;

com cor, odor ou sabor anormal;

com sujidades externas ocasionadas por matérias estercorais ou que tenham estado
em contato com substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos, que
possam infecta-los ou infesta-los;

com rompimento da casca e da membrana testacea, desde que seu contetdo tenha
entrado em contato com material de embalagem;

com contaminag&o por substancias toxicas;

provenientes de aviarios e granjas ou outras propriedades avicolas nas quais estejam
grassando doengas zoongticas com informag6es comprovadas pelo servigo oficial de

saude animal;

outras caracteristicas suspeitas, a juizo do servigo de inspegéo.
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Art. 114 Os ovos considerados improprios para o consumo serdo condenados e descartados em local

apropriado.

Art. 115 E obrigatério declarar a cor e a categoria do ovo, no rétulo do produto, apés a indicagdo da

nomenclatura oficial.

Paragrafo unico. No caso dos ovos caipira ou de ragas de galinhas que produzem ovos com cores

variadas, ndo é obrigatoria a indicacao da cor

Art. 116 Todos os ovos de “categoria B” serdo denominados ovos “tipo industrial”’, sendo destinados

exclusivamente a industrializagdo, ndo sendo necessaria a discriminag¢do de cor e peso.

Art. 117 A classificagdo dos ovos deve atender ao Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ.

SECAO VI
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 118 A inspecao de produtos de abelhas e derivados, além das exigéncias ja previstas neste Decreto,
abrange a verificacdo da extracdo, do acondicionamento, da conservac¢do, do processamento, da

armazenagem, da expedi¢do e do transporte dos produtos de abelhas.

Art. 119 Os estabelecimentos devem realizar analises de fraudes de produtos de abelhas, para sua

recepcgao e selegéo.

Art. 120 Os estabelecimentos de produtos de abelhas que recebem matérias-primas de produtores rurais

devem manter atualizado o cadastro desses produtores.

Paragrafo Unico. A extragcdo da matéria-prima por produtor rural deve ser realizada em local proprio
que possibilite os trabalhos de manipulagdo e acondicionamento da matéria-prima em condi¢bes de

higiene.

Art. 121 Os produtos de abelhas sem ferrdo devem ser procedentes de criadouros, na forma de

meliponarios, autorizados pelo 6rgdo ambiental competente.

Art.122 O mel é considerado impréprio para o consumo quando apresentar:

I- residuos ou substancias estranhas, de qualquer natureza, tais como insetos, larvas,
gréos de areia e outros que traduzam falta de escripulos na extragéo, conservagao e

embalagem;
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Il- alteragéo ou indicios de fermentagao;
lll-  presenga de germes patogénicos ou flora microbiana capaz de altera-lo com o tempo;
V- acidez elevada, odor ou sabor anormal;

Art. 123 Sera considerado fraudado o mel que revelar a presenca de:

- edulcorantes naturais ou artificiais;

[l- substancias aromatizantes;

lll-  amido, gelatina ou quaisquer outros espessantes;
V- conservantes ou corantes de qualquer natureza;

V- aditivos de qualquer tipo.
Art. 124 E proibido 0 emprego de agucares ou de solugées agucaradas como veiculo de ingredientes de
qualquer natureza na formulagdo dos compostos de produtos de abelhas com adicdo de outros

ingredientes.

Art. 125 O mel pode apresentar-se a granel ou fracionado. Deve ser acondicionado em embalagem apta
para alimento, adequada para as condiges previstas de armazenamento e que confira uma prote¢ao

adequada contra contaminag&o.

Paragrafo Unico. O mel em favos e o mel com pedagos de favos s6 devem ser acondicionados em

embalagens destinadas para sua venda direta ao publico

CAPITULO IX
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 126 Todo produto de origem animal comestivel produzido no municipio, proveniente de industria

cadastrada, deve ser registrado no SIM/POA de Paraiso do Tocantins;

§1 O registro de que trata o caput abrange a formulagdo, o processo de fabricacdo, tipo de

embalagem e o rétulo;

§2. Nenhuma modificagéo na formulag&o, no processo de fabricagéo ou no rétulo pode ser realizada

sem prévia atualizagéo do registro no SIM;
Art. 127 O registro do produto sera suspenso quando houver descumprimento do disposto na legislagéo;

Art. 128 E permitida a fabricagdo de produtos de origem animal néo previstos neste Decreto ou em normas

complementares, desde que seu processo de fabricagdo e sua composi¢do sejam aprovados pelo SIM;

§ 1° Nas solicitagdes de registro dos produtos de que trata o caput, o requerente deve apresentar ao SIM:
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| - proposta de denominagéo de venda do produto;

Il - especificagdo dos parametros fisico-quimicos e microbiolégicos do produto, seus
requisitos de identidade e de qualidade e seus métodos de avaliagdo da conformidade, observadas as
particularidades de cada produto;

I - informagdes acerca do historico do produto, quando existentes;

IV - embasamento em legislagio nacional ou internacional, quando existentes;

V - literatura técnico cientifica relacionada a fabricagéo do produto

§ 2° O Departamento de Inspe¢éo de Produtos de Origem Animal julgara a pertinéncia dos pedidos de

registro considerados:

| - a seguranga e a inocuidade do produto;

I1 - os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas a preservar os interesses
dos consumidores; e

[l - a existéncia de métodos validados de avaliagdo da conformidade do produto final

Art. 129 As informagbes contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos

procedimentos realizados pelo estabelecimento

CAPITULO X
DA EMBALAGEM

Art. 130 Embalagem é o recipiente, ou pacote ou a embalagem destinada a garantir a conservagao e facilitar
o transporte e 0 manuseio dos produtos de origem animal, podendo ser do tipo primaria, secundaria ou

terciaria.

§1°. entende-se por embalagem primaria aquela que estd em contato direto com os produtos de

origem animal;
§2°. entende-se por embalagem secundaria aquelas destinadas a conter as embalagens primarias.

§3°. entende-se por embalagem terciaria aquela destinada a conter uma ou varias embalagens

secundarias
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Art. 131 Produto de Origem animal embalado é todo produto que esté contido em uma embalagem pronta

para ser oferecida ao consumidor.

Art. 132 Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou
continentes que confiram a necessaria prote¢éo, atendidas as caracteristicas especificas do produto e as

condicdes de armazenamento e transporte.

Paragrafo Gnico. E proibida a reutilizacdo de recipientes que tenham sido empregados no
acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso ndo comestivel, para 0 envase ou o

acondicionamento de produtos comestiveis.

CAPITULO XI
DA ROTULAGEM

Art. 133 Para os fins deste Decreto, entende-se por rotulo ou rotulagem toda inscrigdo, legenda, imagem e
toda matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo,
litografada ou colada sobre a embalagem ou contentores do produto de origem animal destinado ao

comércio, com vistas a identificag&o.

§ 1°. O rotulo deve estar disposto em local visivel, ser resistente as condi¢des de armazenamento e
de transporte dos produtos e, quando em contato direto com o produto, 0 material utilizado em sua

confecgao deve ser previamente autorizado pelo 6rg&o regulador da saude.

§ 2°. Os rotulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados, respeitados a ortografia
oficial e o sistema legal de unidades e de medidas, e devem atender as determinagdes estabelecidas neste

Decreto, em normas complementares e em legislagao especifica.

Art.134 Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, em normas complementares e em legislacéo
especifica, os rotulos devem conter, de forma clara e legivel:

[-  nome do produto;

[l nome empresarial e endereco do estabelecimento produtor;
[ll-  carimbo ou selo oficial do SIM;

IV-  indicagéo do nimero de registro do produto no SIM;

V- CNPJ ou CPF, nos casos em que couber;

VI-  marca comercial do produto, quando houver;

VII- data de fabricagdo, prazo de validade e identificagdo do lote;
VIII- lista de ingredientes e aditivos;
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IX- identificacdo do pais de origem;

X-instrugdes sobre a conservagao do produto;

Xl- indicagdo quantitativa, conforme legislagao do 6rgdo competente;

XlI- rotulagem nutricional frontal - FOP, quando enquadrado nos requisitos, e
XlIl- instrugdes sobre o preparo e o0 uso do produto, quando necessario.

Paragrafo unico. Nos rétulos dos produtos de origem animal é vedada a presenga de expressdes,
marcas, vocabulos, sinais, denominagdes, simbolos, emblemas, ilustragdes ou outras representacdes
graficas que possam transmitir informagdes falsas, incorretas, insuficientes ou que possam, direta ou
indiretamente, induzir o consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano em relagdo a verdadeira
natureza, composicao, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, caracteristicas

nutritivas ou forma de uso do produto;

Art. 135 No caso de terceirizagdo da producéo, deve constar a expressédo “Fabricado por” ou expresséo
equivalente, seguida da identificacdo do fabricante, e a expressdo “Para” ou expressdo equivalente,

seguida da identificacdo do estabelecimento contratante.

§1° Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem de produto, deve
constar a expressado “Fracionado por”; ou “Embalado por”, respectivamente, em substituigéo & expressao

“Fabricado por”.

§2° Nos casos de que trata 0 § 1°, deve constar a data de fracionamento ou de embalagem e a data
de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do produto, exceto em casos

particulares, conforme critérios definidos pelo SIM.

Art. 136 Nos rétulos podem constar referéncias a prémios ou a mengdes honrosas, desde que sejam
devidamente comprovadas as suas concessdes na solicitagdo de registro e mediante inclus&o na rotulagem
de texto informativo ao consumidor para esclarecimento sobre os critérios, o responsavel pela concesséo

e 0 periodo.

§ 1° Os rétulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a presenga ou auséncia de

componentes que sejam intrinsecos ou préprios de produtos de igual natureza, exceto nos casos previstos
em legislagdo especifica.
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§ 2° Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades medicinais ou
terapéuticas.

§ 3° O uso de alegagdes de propriedade funcional ou de saude em produtos de origem animal deve
ser previamente aprovado pelo 6rgéo regulador da saude, atendendo aos critérios estabelecidos em
legislagdo especifica.

§ 4° As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerdo restricdes ao seu uso.

Art. 137 E facultada a aposigao no rétulo de informagdes que remetam a sistema de produgéo especifico
ou a caracteristicas especificas de produgdo no dmbito da producdo primaria, observadas as regras

estabelecidas pelo 6rgao competente.

Paragrafo unico. Na hipétese de inexisténcia de regras ou de regulamentagdo especifica sobre 0s
sistemas ou as caracteristicas de producao de que trata o caput, o estabelecimento devera apor texto
explicativo na rotulagem, em local de visualizag&o facil, que informara ao consumidor as caracteristicas do

sistema de produgéo.

Art. 138 A veracidade das informagdes prestadas na rotulagem perante os drgaos de defesa dos interesses

do consumidor é de responsabilidade exclusiva do estabelecimento.

CAPITULO XII
DOS CARIMBOS DE INSPECAO

Art. 139 O carimbo de inspegéo representa a marca oficial do SIM e constitui a garantia de que o produto

é procedente de estabelecimento inspecionado e fiscalizado pelo Servigo de Inspe¢do Municipal.

Art. 140 O numero de registro do estabelecimento deve ser identificado no carimbo oficial cujos formatos,

dimens6es e empregos séo fixados neste Decreto.

§ 1°. O carimbo deve conter:
I- apalavra “Paraiso do Tocantins -TQ”, na parte superior interna de forma concava;
[I- iniciais “SIM”, horizontal € ao centro, se referindo ao Servigo de Inspecdo Municipal;
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[ll- o nimero de registro do estabelecimento, de forma indo-arabico, antecedido por

numero 0 (zero), abaixo das iniciais “SIM”, de forma horizontal;

§2. O carimbo ou selo do SIM deve ser confeccionado em cor preta, fundo branco e no formato

circular.

Art. 141 Os diferentes modelos de carimbos do SIM a serem usados nos estabelecimentos inspecionados
e fiscalizados pelo Servigo de Inspe¢éo Municipal devem obedecer as seguintes especificagdes, além de

outras previstas em normas complementares:

[ - Modelo 1: (ANEXO 8)

a) dimensdes: 7cm x 7cm (sete centimetros);

b) forma: circular;

c) dizeres: deve constar o nome “Paraiso do Tocantins -TO”, isolado e de forma concava
acompanhando a curva do circulo; ao centro as iniciais “SIM”, colocada horizontalmente; acompanhado do
numero de registro do estabelecimento que vem logo abaixo. Fonte Arial, tamanho 22, negrito.

d) uso: para carcagas ou quartos de bovino, bubalino, ovinos, caprinos e suinos em
condigbes de consumo em natureza aplicado externamente sobre as massas musculares dos quartos
traseiros e dianteiros.

e) a tinta utilizada na carimbagem deve ser a base de “violeta de metila” ou outra desde que

comprovadamente aceitavel e ndo prejudicial & saude.

2. na etiqueta garrdo que acompanha as carcagas deve constar o selo de inspec¢éo conforme

modelo 2, item 2.

[I- Modelo 2: (ANEXO 8)

a) dimensdes:

1. 1,5 ¢cm (um centimetro e meio) quando aplicado nas embalagens de peso até 500g;

2. 2,5cm (dois centimetros e meio), quando aplicado nas embalagens de peso superior a

500g e até 1kg, fonte Arial, tamanho 10, negrito;
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3. 3,5 (trés centimetros e meio) quando aplicado em embalagens de peso superior a 1kg e
até 10 kg, fonte Arial, tamanho 12, negrito;

4. 5 (cinco centimetros) quando aplicado em embalagens de peso superior a 10kg, fonte
Arial, tamanho 20, negrito.

b) Forma: circular

c) dizeres: deve constar o nome “Paraiso do Tocantins -TO", isolado e de forma céncava
acompanhando a curva do circulo; ao centro as iniciais “SIM”, colocada horizontalmente; acompanhado do
numero de registro do estabelecimento que vem logo abaixo.

d) uso: rétulos e etiquetas de produtos de origem animal embalados.

[1I- Modelo 3: (ANEXO 8)
Quando o estabelecimento manipular, fracionar e/ou reembalar produtos nao fabricados por

eles proprios deve-se atentar as declaragdes dispostas no Artigo 135 do presente Decreto.

CAPITULO XIll
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 142 As matérias-primas, os produtos de origem animal, toda e qualquer substancia que entre em suas
elaboragdes, estdo sujeitos a andlises microbioldgicas, fisicoquimicas e demais analises que se fizerem

necessarias para a avaliagdo da conformidade.
§ 1°. Sempre que o SIM julgar necessario, realizara a coleta de amostras para analises laboratoriais;

§ 2°. Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de remessa de amostras para analises

fiscais, bem como sua frequéncia, serdo estabelecidos pelo SIM;

Art. 143 As metodologias analiticas devem ser padronizadas e validadas pela autoridade competente do

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento;

Art. 144 Para realizagdo das anélises fiscais, deve ser coletada amostra em triplicata da matéria-prima, do
produto ou de qualquer substancia que entre em sua elaboragéo, asseguradas a sua inviolabilidade € a

Sua conservagao.
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§ 1° Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratério de competéncia, e as
demais devem ser utilizadas como contraprova. Uma amostra devera ser entregue ao detentor ou ao

responsavel pelo produto e a outra amostra devera ser mantida em poder do laboratério ou do SIM.

§ 2° E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a conservagdo de sua

amostra de contraprova, de modo a garantir a sua integridade fisica.
§ 3° Nao devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:

| - a quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

Il - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil para a
realizagdo da analise de contraprova;

Il - se tratar de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de inspe¢éo
oficial;

IV - forem destinadas a realizacdo de analises microbioldgicas, por ser considerada
impertinente a analise de contraprova nestes casos;

V - se tratar de ensaios para detec¢édo de analitos que ndo se mantenham estaveis ao longo
do tempo

Art. 145 Nos casos de resultados de analises fiscais que nao atendam ao disposto na legislagao, o SIM
notificara o interessado dos resultados analiticos obtidos e adotara as agdes fiscais e administrativas

pertinentes ao caso.

Art. 146 E facultado ao interessado requerer ao SIM a analise pericial da amostra de contraprova, nos

casos em que couber, no prazo de 72 horas, contado da data da ciéncia do resultado.

§ 1° Deve ser utilizada na anélise pericial a amostra de contraprova que se encontra em poder do

detentor ou do interessado.

§ 2° Deve ser utilizada na pericia de contraprova 0 mesmo método de anélise empregado na anélise

fiscal, salvo se houver concordancia da comissao pericial quanto a adogdo de outro método.

§ 3° A andlise pericial ndo deve ser realizada no caso da amostra de contraprova apresentar indicios

de alteragéo ou de violagao.
§ 4° Na hipdtese de que trata o § 3°, deve ser considerado o resultado da analise fiscal.

Art. 147 Os estabelecimentos devem arcar com os custos das analises em laboratérios credenciados ou

conveniados, bem como fornecer o material necessario para coleta, acondicionamento e remessa.
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CAPITULO XIV
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 148 As matérias-primas e os produtos de origem animal, quando devidamente rotulados e procedentes
de estabelecimentos sob inspecdo, t€m livre transito e podem ser expostos ao consumo em territorio

municipal, desde que atendidas as exigéncias contidas neste Decreto.

§ 1°. E proibida a comercializagdo de matérias-primas e os produtos de origem animal oriundos de
outros municipios sob inspegao do respectivo municipio, salvo nos casos em que 0 servigo de inspe¢éo
daquele municipio e a empresa estejam aderidos a Consorcios, ao Sistema Unificado Estadual de Sanidade
Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte — SUSAF ou ao Sistema Brasileiro de Inspegao de
Produtos de Origem Animal - SISBI-POA.

§ 2°. O estabelecimento com registro no Servigo de Inspec¢do Municipal de Paraiso do Tocantins
podera comercializar seus produtos fora do territorio municipal quando aderidos a Consércios, ao Sistema
Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte — SUSAF ou ao

Sistema Brasileiro de Inspegéo de Produtos de Origem Animal - SISBI-POA

Art. 149 Verificado o descumprimento deste Decreto, a mercadoria sera apreendida pelo SIM, que lhe dara
o destino conveniente, devendo ser lavrado o respectivo termo de apreensao e inutilizagao, e auto de

infragdo, se for necessario.

CAPITULO XV

DAS INFRAGOES, DAS PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

SEGAO|
DAS INFRAGOES

Art. 150 Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal represente risco a saude
publica ou tenha sido alterado, adulterado ou falsificado, o SIM devera adotar, isolada ou cumulativamente,
as seguintes medidas cautelares:

[-  apreensdo do produto;

[l-  suspensdo proviséria do processo de fabricagdo ou de suas etapas;
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lll- interdicdo do estabelecimento; e

IV- coleta de amostras do produto para realizagao de anélises laboratoriais.

Art. 151 Constituem infragbes ao disposto neste Decreto, além de outras previstas:
I- construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovagédo do SIM;
[l- n&o realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador
sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda;
[1I- utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislacao aplicavel especifica;
IV- expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condigbes
inadequadas;
V- elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricagdo, de formulagdo e de
composicao registrados no SIM;
VI- expedir produtos sem rétulos ou cujos rétulos ndo tenham sido registrados no SIM;
VlI-desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento € a
higiene das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagéo e
de preparo de matérias-primas e de produtos;
VIll- receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou
produto desprovido da comprovagao de sua procedéncia;
IX- expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento;
X- utilizar produtos com prazo de validade vencida, apor aos produtos novas datas depois
de expirado o prazo ou apor data posterior & data de fabrica¢do do produto;
XI- fraudar registros ou documentos oficiais sujeitos a verificagao pelo SIM;
Xll-ceder ou utilizar de forma irregular carimbos oficiais, rétulos e embalagens;
Xlil- simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de
origem desconhecida;
XIV- embaragar a agéo de servidor do SIM no exercicio de suas fungdes, com vistas

a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizagao;

XV- desacatar, intimidar, ameagar, agredir ou tentar subornar servidor do SIM;
XVI- produzir ou expedir produtos que representem risco a satde publica;
XVII- produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios ao

consumo humano;
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XVIII- n&o realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a salde
ou aos interesses do consumidor;

XIX- apresentar produtos alterados, fraudados, danificados por umidade ou
fermentagdo, rangosos, com caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo
quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagéo, na elaboracéo, na
conservagao ou no acondicionamento;

XX- apresentar matérias-primas ou os produtos de origem animal que contenham
microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos em normas
complementares e em legislagdo especifica;

XXI- apresentar matérias-primas ou os produtos de origem animal que sejam obtidos
de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de uso veterinario
durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

XXII- apresentar matérias-primas ou os produtos de origem animal em embalagens
defeituosas, estufadas ou com seu contetido exposto a contaminagao e a deterioragao;
XXII- apresentar matérias-primas ou os produtos de origem animal que estejam com
0 prazo de validade expirado;

XXIV- apresentar as carnes ou 0s produtos carneos em geral, que estejam mofados ou
bolorentos, infestados por parasitas ou com indicios de ag&o por insetos ou roedores, com
mau estado de conservagéo, aspecto repugnante, sinais de deterioragdo, sejam portadores

de lesBes ou doengas, e apresentem infecgdo muscular maciga por parasitas;

SECAO II

DAS PENALIDADES

Art. 152 Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infragdo disposta neste Decreto,

considerada a sua natureza e a sua gravidade, acarretard, isolada ou cumulativamente, as seguintes

sangoes:

I- adverténcia, quando o infrator for primario e n&o tiver agido com dolo ou ma-fé;
[I- multa, nos casos ndo compreendidos no inciso |, tendo como valores fixados na Lei
Municipal n°® 2.324/2024.
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[1I- apreensdo ou condenacao das matérias-primas e dos produtos de origem animal, quando
nao apresentarem condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou
forem adulterados;

IV- suspensao de atividade, quando causar risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria
ou quando causar embarago a ac¢éo fiscalizadora;

V- interdigao total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir na adulteragao
ou na falsificacdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspegéo técnica
realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condi¢des higiénico-sanitarias
adequadas; e

VI- cassagao de registro do estabelecimento.

Paragrafo Unico: As multas a que se refere este Capitulo ndo isentam o infrator da apreensao ou da
inutilizagdo do produto, da interdi¢do total ou parcial de instalagbes, da suspensédo de atividades, da
cassagao do registro do estabelecimento ou de responderem de forma civil € penal, quando tais medidas

couberem.
SECAO Il
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 153 O descumprimento as disposicdes deste Decreto e as normas complementares seré apurado em
processo administrativo devidamente instruido, iniciado com a lavratura do auto de infragdo com Relato de
Fatos da ocorréncia pelo profissional responsavel que houver constatado a infragdo, no local onde foi

comprovada a irregularidade ou no érgao.

Paragrafo tnico. O auto de infragdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e deve
descrever a infragcdo cometida e a base legal infringida, com assinatura e a data apostas no auto de infracéo

por parte do autuado, ao receber sua cdpia, caracterizam intimacao valida para todos os efeitos legais.

Art. 154 A defesa da empresa autuada, deve ser apresentada por escrito, em vernaculo e protocolizada no
Secretaria Municipal de Agricultura e Pecuaria, no prazo de 10 dez dias corridos, contados da data da

cientificacéo oficial.

Paragrafo Gnico. A autoridade competente para decidir o recurso € o Secretario da Secretaria
Municipal de Agricultura e Pecuéria.
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Art. 155 O n&o recolhimento do valor da multa no prazo de trinta dias, comprovado nos autos do processo

transitado em julgado, implicara o encaminhamento do débito para inscricdo em divida ativa do Municipio.

CAPITULO XV
DISPOSIGOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 156 Os estabelecimentos registrados no Servigo de Inspegdo Municipal terdo o prazo de um ano,
contado da data de entrada em vigor, para se adequarem as novas disposicdes deste Decreto relativas as

condigOes gerais das instalagbes, dos equipamentos e para regularizagdo documental.

Art. 157 Os casos omissos ou de duvidas que surgirem na execugao do presente Decreto, apds debatido
pela equipe técnica do SIM/POA, poderdo ser resolvidos por meio de resolugdes, portarias e decretos

baixados pela Secretaria Municipal de Agricultura e Pecuaria de Paraiso do Tocantins.
Art. 158 Ficam revogadas todas as disposi¢des em contrario.
Art. 159 Este Decreto entra em vigor na data de sua publicag&o.

Gabinete do Prefeito do Municipio de Paraiso do Tocantins, Estado do Tocantins, aos vinte e quatro
(24) dias do més de fevereiro (02) do ano de dois mil e vinte e cinco (2025).

CELSO SORES REGO MORAIS

Prefeito Municipal
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